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Commanditaires du défi
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D éfi—uvotre défi consiste 2 préparer et décorer un gateau! Vous pouvez utiliser les ingrédients et accessoires
que vous souhaitez pour préparer et décorer votre gateau. Vous pourriez, par exemple, utiliser une préparation
pour gateau, faire votre propre recette de gateau, ou acheter un gateau! Les points accordés sont fondes
uniquement sur la présentation et la décoration du gateau.

Matériel requis pour le défi

Utilisez tous les ingrédients et les accessoires que vous souhaitez pour décorer votre gateau - paillettes,
glacage, etc.

Directives pour le défi

1. Vous pouvez utiliser ce que vous voulez pour préparer et décorer votre gateau.

2. Pour présenter votre projet, vous devrez prendre des photos de votre gateau (selon les angles et la facon
que vous préférez). Chaque gateau sera évalué pour sa présentation et sa décoration. Les participants
peuvent se servir de logiciels de retouche s'ils le souhaitent.

3. Les participants sont invités a décorer leur gateau selon un theme précis pour maximiser le nombre de points
obtenus.

4. Lorsque vous avez terming, téléversez les photos de votre gateau sur Twitter ou TikTok. Suivez et mentionnez
@CompétencesOntario et utilisez les mots-clics #CompétencesalaMaison
et #DéfiDécorationGateauCompétences




Securite: sivous utilisez un appareil électrique ou qui requiert I'application de mesures de sécurité, veillez
a ce qu'un parent/tuteur supervise l'activité. Prenez soin de demander a un parent/tuteur de manipuler les
aliments qui sont mis ou sortis du four ou cuits sur la cuisiniére, etc.

Métiers spécia lisés/tech nologies: boulanger/boulangére, cuisinier/cuisiniére,

restaurateur/restauratrice

Cliquez ici pour consulter la liste compléte des métiers spécialisés reconnus en Ontario

Evaluation/Pointage

Les points seront attribués comme suit:

Aspect visuel Points
Projet soumis, mais images floues/insuffisantes 1 a5 points
Projet soumis en temps opportun et respecte les directives 6 a 10 points
Projet soumis en temps opportun, respecte les directives, et suit un théme précis 11 a 15 points

Projet soumis en temps opportun, respecte les directives, suit un théeme précis et
fait preuve d'un grand souci du détail dans la présentation et la décoration. Par
exemple : 16 a 20 points
e Glacage lisse et uniforme
e Décoration créative et unique

Note globale (pointage sur 20)

Note globale du défi : /20 points



https://www.ontario.ca/fr/page/liste-des-metiers-specialises-en-ontario

